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EVIDENCIAS ACTIVIDADES SEGUN LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES MES DE OCTUBRE 2020

1 Participar en la planeacidn de los procesos
formativos del acuerdo a lo establecido en
los lineamientos entregados por la
Coordinacién nacional de emprendimiento.

Se participo en la planeacién de
los procesos formativos del
acuerdo a lo establecido en los
lineamientos entregados por la
Coordinacién nacional de
emprendimiento

Lista de matricula y ficha
de caracterizacion del
proceso de formacion
EMPRENDEDOR EN
ELABORACION DE
DERIVADOS LACTEOS
CODIGO DE FICHA:
2166280
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PROCESO DE DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL VERSION: 3
CODIGO:
FORMATO PLANILLA DE ASISTENCIA GFPLPL001
FECHA DE DILIGENCIAMIENTO (DD/MM/AAAA):
REGIONAL: 44 Guajira CENTRO DE FORMACION: 9524 Centro Agroempresarial y Acuicola | CIUDAD/MUNICIPIO: RIOHACHA
NOMBRE DEL PROGRAMA DE FORMACION: EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS NUMERO DE FICHA DE CARACTERIZACION
A CONTINUACION SELECCIONE EL PROCESO QUE SE VA A REALIZAR
CHARLAS INFORMATIVAS | L [ PRESENTACION PRUEBAS PRESENCIALES LI ] MATRICULA [
DATOS DE LOS PARTICIPANTES
TP oF
[ g T:mif;ﬂ?)‘i‘xi’g‘: NOMBRES DEL PARTICIPANTE APELLIDOS DEL PARTICIPANTE DIRECCION / DEPENDENCIA / CARGO CORREO ELECTRONICO TELEFONO FIRMA
ASPIRANTE
1 a de Ciudadani] 49765744 IVETH IMITOLA QUIROZ misa0511bebe@gmail.com 3164397685
2 a de Ciudadanil 1118869663 ROSA ISELLA SALAS DIAZ risellasalas@uniguajira.edu.co 3043356238
3 a de Ciudadani] 8792430 MEDARDO ANTONIO OJEDA POLO ojedamedardou6 @hotmail.com 3008165650
4 a de Ciudadani| 3246597 VICTOR JULIO ROMERO APONTE gran-profesor@hotmail.com 3106025612
5 a de Ciudadani] 1118844701 KATERINE NARANJO VILLARREAL niliana0103 @hotmail.com 3103181371]
6 a de Ciudadani| 15023212 MANUEL FRANCISCO SAKER GUTIERREZ masagu04 @hotmail.com 3157768595
7 a de Ciudadani| 18503950 RUBEN DARIO PULGARIN SANCHEZ rubendario.pilgarinl @gmail.com 3104628555]
8 a de Ciudadani] 1006569241] MARLEN GISSELLE CHICA GOMEZ gisselle07gomez@gmail.com 3017417375
9 a de Ciudadani] 75055288 LUIS ALFREDO CHICA GARCIA vistaluis@gmail.com 3107125340
10 |a deCiudadani 1073979015 ESTELA MARIA CABALLERO HOYOS esthelacaballerohoyos @gmail.com 3002122692
11 a de Ciudadani] 1003594564 DANIELA SOTO CABALLERO danisotocabllero? @gmail.com 3002122692
12 a de Ciudadani| 7917889 GUADIS MANUEL BERRIO ROSARIO berriosario@gmail.com 3204916333]
13 a de Ciudadani] 42013997 FRANCIA CRISTINA RAMIREZ GARCIA rubendario.pilgarinl @gmail.com 3015661615
14  |a deCiudadani 72161674 IVAN ALBERTO MUELLE CATANO imuellec@gmail.com 3006294538
15 |a de Ciudadanil 40923680 IDALETH GUILLERMINA AREVALO DE LUQUE ida.guille@hotmail.com 3043366533
16 ta de Identida 1119696760 ANDREA ANGEL SAKER AREVALO andrea.saker.arevalo@gmail.com 3052267157
17  |a deCiudadani 1049610643 JESUS MIGUEL SAKER AREVALO esussaker@gmail.com 3205663084
18 |a de Ciudadanil 84025694 VICTOR JOSE MORENO PIMIENTA victorjosemoreno@gmail.com 3013789817
19 |a deCiudadanil 16262733 JOSE DAIMER LOAIZA ALVAREZ osedaimer.12@hotmail.com 3205025854
20 a de Ciudadani| 1118832875 JOSE LUIS LOAIZA GIOVANETTY lloaizalg06 @gmail.com 3166194930
21 a de Ciudadani| 1118874843 SERGIO LUIS LOAIZA GIOVANETTY osedaimer.12@hotmail.com 3205025854
22 a de Ciudadani| 40930700 SOLEIDA YENET GIOVANETTI SUAREZ solediagiovanetty @gmail.com 3014181381
23 a de Ciudadani| 8729706 JIMMY MONTERROSA MONTANO monte 1962 @hotmail.com 3042114141]
24 |a deCiudadanil 84048759 HUGO RAFAEL JIMENEZ CAMARGO hugo.jimenez759@cosun.gov.co 3133858497
25 |a deCiudadanil 56083436 LUDYS PATRICIA CARPIO GUETE hugojica@hotmail.com 3133858497
26 |a deCiudadanil 1120739511 DAVID FERNANDEZ GUERRERO daferguer@misena.edu.co 3113553271
27  |adeCiudadanil 12538329 RODRIGO LUIS ARREDONDO ALMAZO rolal8329 @gmail.com 3165156675
28 |a deCiudadanil 1118844178 YENINA DEL PILAR ROSALES BLANQUICETT rosalesyenina34 @gmail.com 3022409339
29  |a deCiudadanil 73089085 RAUL ROBERTO ROSALES JARABA gran-profesor@hotmail.com 3016576058

Consentimiento de prueba: es la manifestacion libre, voluntaria y expresa, que da por escrito o via web, un aspirante a la formacién en el SENA, autorizando que se le realice una prueba de seleccion, cuyo resultado debera

consignarse en su registro.

GFPI-PL-001


mailto:misa0511bebe@gmail.com
mailto:risellasalas@uniguajira.edu.co
mailto:ojedamedardou6@hotmail.com
mailto:gran-profesor@hotmail.com
mailto:niliana0103@hotmail.com
mailto:masagu04@hotmail.com
mailto:rubendario.pilgarin1@gmail.com
mailto:gisselle07gomez@gmail.com
mailto:vistaluis@gmail.com
mailto:esthelacaballerohoyos@gmail.com
mailto:danisotocabllero7@gmail.com
mailto:berriosario@gmail.com
mailto:rubendario.pilgarin1@gmail.com
mailto:imuellec@gmail.com
mailto:ida.guille@hotmail.com
mailto:andrea.saker.arevalo@gmail.com
mailto:jesussaker@gmail.com
mailto:victorjosemoreno@gmail.com
mailto:josedaimer.12@hotmail.com
mailto:jlloaizalg06@gmail.com
mailto:josedaimer.12@hotmail.com
mailto:solediagiovanetty@gmail.com
mailto:monte_1962@hotmail.com
mailto:hugo.jimenez759@cosun.gov.co
mailto:hugojica@hotmail.com
mailto:daferguer@misena.edu.co
mailto:rolal8329@gmail.com
mailto:rosalesyenina34@gmail.com
mailto:gran-profesor@hotmail.com

° SENA
sena V@ Emprende

N @R

SENA SERVICIONACIONAL DE APRENDIZAJE"SENA™ SENA

~randn REGIONAL GUAJIRA
y ET@ ©10° SENA EMPRENDE RURAL SIN ALIANZA 7/\T
FICHA DE CARACTERIZACION

CODIGO
CODIGO FICHA | SOLICITUD |
Fechanicio |L2IA [MES| ANO FECHA DIA [MES|[ ARNO cuPo 2
3 8 2020 |[TERMINACION| 13 | 10 2020 |soLiciTADO
PROGRAMA DE FORMACION:
EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CODIGO PROGRAMA: 96151514 VERSION: 2 A LA MEDIDA:
MUNICIPIO: Riohacha AMBIENTE: Salon comunal
DIRECCION AMBIENTE: Barrio Jose Marin
DEMANDA SOCIAL |L| CONVENIO No.
EMPRESA NOMBRE EMPRESA:
TELEFONO: 3016576059 NIT:
LUN| MAR| MIE E| VIE AB | DOM
HORARIO: 10:00 - 18:00 DIAS DOCENTE 1 3 < < U S o
DOCENTE1 ’ "~ "|Horario militar
HORARIO: DIAS DOCENTE 1 LUN|MAR| MIE | JUE| VIE | SAB |DOM
. 10:00 - 12:00 X . X
ULTIM O DIA Horario militar
HORARIO: 10:00 - 18:00 DIAS DOCENTE 2 LUN]MAR| MIE Jl;](E V>I(E SQB DiM
DOCENTE2 ’ " "|Horario militar
HORARIO: DIAS DOCENTE 2 LUN|MAR| MIE | JUE| VIE | SAB |DOM
10:00 - 12:00 X
ULTIM O DIA Horario militar
DOCENTE 1: RAFAEL CAMARGO MENDOZA C.C. 77189904
TELEFONO: 316 535 8270 EMAIL: rcamargomendoza99@gmail.com
DOCENTE 2: JORGE OROZCO C.C. 1.044.420.211

TELEEFONO: 3008027420 . ; e
PERFIL PROFESIONAL DE LOS INSTRUCTORES Y BREVE DESCRIPC i)ﬁ %ocen%e T: Tngeniero

Agroindustrial,capaz de desarrollar actividades de formacién en el procesamiento de alimentos, proactivo.con
capacidad de dialogo y buena actitud frente a la resolucion de conflictos, dispuesto al trabajo en equipo y
colaborativo.

ACTIVIDADES (ELEMENTOS)

UN RESULTADO DE APRENDIZAJE Y TODAS LAS COMPETENCIAS HORAS DOCENTE 1
RESULTADO DE APRENDIZAJE:

IDENTIFICAR LAS CONDICIONES HIGIENICAS EN LA PLANTE DE PROCESAMIENTO

COMPETENCIA 1: OBTENER DERIVADOS LACTEOS SEGUN CARACTERISTICAS DEL

250

PRODUCTO
UN RESULTADO DE APRENDIZAJE Y TODAS LAS COMPETENCIAS HORAS DOCENTE 2
RESULTADO DE APRENDIZAJE:formular proyectos de produccién biotecnolégica 90

COMPETENCIA 1: RETROALIMENTAR EL PROYECTO Y LA UNIDAD PRODUCTIVA

COMPETENCIA 2:

HORAS TOTALES 340
FECHA INICIO DOCENTEL: 3[ 8] 2020] FECHA TERMINACION DOCENTEL 13]_ 10] 2029
FECHA INICIO DOCENTE 2: [ 19 8] 2020] FECHA TERMINACION DOCENTE 2: [ 4] 9] 2024
Tl A —Fimamstrucorz—— S (;/;g;;)'[:)r\@;ffv .

- Firma Instructor1
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Realizar alistamiento de la formacion,
en la formulacién de los proyectos
formativos con caracter empresarial,
usando tecnologias adecuadas vy
adaptadas a las condiciones locales, en
aras de su sostenibilidad, la generacién
de ingresos y empleo, en articulacién
con los instructores de
emprendimiento; debidamente
costeados y con actividades.

Se realizo el alistamiento de
la formacidn, en la
formulacion de los proyectos
formativos con caracter
empresarial, usando
tecnologias adecuadas y
adaptadas a las condiciones
locales, en aras de su
sostenibilidad, la generacion
de ingresos y empleo, en
articulacion con los
instructores de
emprendimiento;
debidamente costeados y
con actividades.

Alistamiento de la
formacién para un
grupo en el
programa
EMPRENDEDOR EN
ELABORACION DE
DERIVADOS LACTEOS
CODIGO DE FICHA:
2166280
,con el
Proyecto Formativo:
UNIDAD PRODUCTIVA
EN PROCESAMIENTO Y
COMERCIALIZACION
DE DERIVADOS
LACTEOS
Cdédigo: 2045198
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3 Ejecutar las acciones de formacidn haciendo
uso de la estrategia pedagogica de
"formacion por proyectos" de acuerdo a los
procedimientos y lineamientos establecidos
en la guia para la ejecucién del programa
SER.

Se desarrolld las actividades de
formacién haciendo uso de
estrategias pedagodgicas de
formacion por proyectos en la
comunidad de Juan y medio
corregimiento del distrito de
Riohacha, cumpliendo los
lineamientos institucionales del
trabajo en casa, decreto 457 de
2020 aislamiento obligatorio.

Fotografias, con
referencia a las
actividades
planteadasy
realizadas en el grupo
de formacién
EMPRENDEDOR EN
ELABORACION DE
DERIVADOS LACTEOS
CODIGO DE FICHA:
2166280

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

PROGRAMA DE FORMACION: EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE

DERIVADOS LACTEQOS
CODIGO: 96151514
LUGAR: KM 4 VIA A VALLEDUPAR
DISTRITO DE RIOHACHA
INSTRUCTORES:

TECNICO: RAFAEL CAMARGO MENDOZA

COMERCIAL: JORGE OROZCO

TEMA: BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ACTIVIDAD.

1. Lea el material de consulta LA INDUSTRIA LACTEA y resuelva el cuestionario adjunto.

¢+ Sobre la lectura, consulte por otros medios la situacién de produccién y consumo de los

derivados lacteos per capita en las regiones o departamentos cercanos al departamento
de la guajira y elabore un cuadro comparativo entre La guajira y estas regiones.

¢+ Teniendo en cuenta el cuadro que resulta de la consulta, exponga su punto de vista
acerca de las oportunidades, amenazas, fortalezas o debilidades que pueda presentar la
actividad de la transformacion de la leche en el departamento de La Guajira.
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2. Lea el material de consulta ANALISIS FISICO — QUIMICO DE LA LECHE, y resuelva el
cuestionario adjunto.

3. Leael material INGREDIENTES ESENCIALES en la elaboracién de productos lacteos y
resuelva el cuestionario adjunto.

LEeE

x  trabajo.docx =

Todavia no se qu

Teniendo en cuenta @l cuadro comparativo 2 nivel
nacional. Se puede deducir lo sigulentes aspectos

OPORTUNIDADES. El Departamento de la Gusjira, la
gran parte de sus Derras son diserticas, solo 3¢
pueden tener algunas apartunidades en los
municipios del sur de L guajing y por tonsiguientes
ellos tratan de trasladar sus productos al
departamento del cesar

AMERASA. 12 causa principal & faka del praciado
liquedo el agua, muy escasa y esporddicamente [ueve

FORTALEZAS. Una de las fortalezas es que en nuasiro
departamento se da la crla de chivos, y ovejos y estos
por naturalesa soportan mas las inclemencias del
verano,

DEBILIDADES, Es que ea nuestro Departamenta en
vares  mandatos  no han  dejado  gobernar
correctaments 3 los gobernantes y por consiguiants
esto s contra producente y se ha covertide en un
atraso para nuestro departamenta.

Mol I

yx  trabajo.docx TN -

Todavia no se gu..

DEPARTAMENTO DE LA
GUAJIRA
MUNICIPIO RIOHACHA

Riohacha, septiembre del 2.020

PRESENTACION TRABAJO
Instructor RAFAEL CAMARGO MENDOZA
Hacendo un recordés iobre

la Jectura la industria Lctea, podérntd notar Gue én
fuestio pais |03 principales productones de leche y
poe consiguiente productos lcteos encontramas en
su orden Antioguia, Cundinamarca, Boyacd y Cesar
como Mo Departaments, seguide de Nariflo, ete.,
Cordoba, Atlintico y Magdalena ssta por encima del
departamento de |2 Guajira,
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E1ITVA, ARADIA, NIaTRIR

®  BUFALOINDIA, PAKISTA, CHINA, EGIPTO, ITAUA

* YAK MONGOLIA
2. Procesos Basicos  Desnatada,
Pasteurizados.
i Eslabones Agricola,  industrial ¢
Comerdial

* nosotros nas ubicamas en la Comercial

* ¢l Queso mas facil su elaboracion y es of de més
CONSUMO POF 135 Persenas

CUESTIONARIO ANALISIS FISICO- QUIMICO DE LA
LECHE

1. Sensoriales y organoléptico

2. Acidez, presencia de Neutralizantes, entre ioa
gue se encuentran Bicarbonato de sodio,
ogua oxigenada, hidréxido de sodio.

3. Qrgangiéptico

4. Pruebas sensoriales
2 Olor
b. Sabor
¢ Color

5. producte de mala calddad, presencia de
MICroarganismaos

CUESTIONARIO INGREMENTES ESENCIALES
i

FALSA LA LETRA D *

2

FALCA s A 4ETRA Bn W
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Registrar, verificar y hacer seguimiento
oportuno en el sistema de informacion que
la entidad defina para la Gestion de la
Formacién Profesional Integral mediante
las siguientes actividades: a). Verificando

que la totalidad de los aprendices
seleccionados gueden en estado
matriculado. b). Proyecto formativo

aprobado. c) Ruta de aprendizaje creada. d)
Aprendices Asociados a la ruta. e) Registro
de juicios evaluativos evidenciando el
cumplimiento de los resultados de
aprendizaje. Comunicando al Coordinador
Académico oportunamente anomalias,

Se Registro, verifico e hizo el
seguimiento oportuno en el
sistema de informacion que la
entidad defina para la Gestidn
de la Formacion Profesional
Integral mediante las siguientes
actividades: a). Verificando que
la totalidad de los aprendices
seleccionados queden en estado
matriculado. b). Proyecto
formativo aprobado. c) Ruta de
aprendizaje creada. d)
Aprendices Asociados a la ruta.

Se aporta la lista de
aprendices matriculados,
ruta de aprendizaje
creada, aprendices
asociados a la ruta de
aprendizaje:

LACTEOS RIOHACHA
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inconsistencias, novedades de aprendices y
hallazgos en el registro de la informacion.

Reporte de Inscripciones

Codigo Ficha 2188220
p de F . EMPREMDEDOR EM ELABORACION DE DERNMADOS
rograma de Formacion LACTEDS
Identificacion Nombre Estado

T1- 1118596760

ANDREA ANGEL SAKER AREVALOD

Matriculado

CC - 1003594564

DANIELA SOTO CABALLERD

Matriculado

CC- 1120739511

DAVID FERNANDEZ GUERRERD

Matriculado

CC- 1073878015

ESTELA MARLA CABALLERD HOYOS

Matriculado

CC - 42013987

FRANCLA CRISTIMA RAMIREZ GARCLA

Matriculado

CC - 7917685 GUADIS MANUEL BERRID ROSARID Matriculado
CC - 84048758 HUGOD RAFAEL JIMENEZ CANMARGO Matriculado
CC - 40523820 IDALETH GUILLERMINA AREVALD DE LUQUE Matriculado

CC-T2181874

AN ALBERTO MUELLE CATANO

Matriculado

CC-407Ga744

IWETH INMTQOLA QUIRRE

Matriculado

CC - 1049610643

JESUS MIGUEL SAKER AREVALQD

Matriculado

CC - 3720706

JIMMY MONTERROSA MONTAND

Matriculado

CC - 16262733

JOSE DAIMER LOALZA ALWVARES

Matriculado

CC - 1118332875

JOSE LUIS LOALZAS GIOVANETTY

Matriculado

CC - 1118844701

KATERINE NARANIO WILLARREAL

WMatriculado

CC - 55083436

LUDY'S PATRICIA CARPIO GUETE

Matriculado

CC - 73055288

LUIS ALFREDOD CHICA GARCLA

Matriculado

CC-1a023212

MANMUEL FRANCIZCO SARKER GUTIERREZ

Matriculado

CC - 1006555241

MARLEN GISSELLE CHICA GOMEZ

Matriculado

CC - 8792430

MEDARDO ANTONIO OJEDA POLOD

Matriculadn

CC - 73088085

RALL ROBERTO ROSALES JARABA

Matriculado

CC - 12538329

RODRIGO LUIS ARREDONDO ALMAZLD

Matriculado

CC - 1115369663

ROSA ISELLA SALAS DI&Z

Matriculado

CC - 18503050

RUBEN DWARID PULGARIN SANCHEZ

Matriculadn

CC - 1118874843

SERGIO LUIS LOALZS GIOWANETTY

Matriculado

CC - 40933700

SOLEIDA YENET GIOWANETTI SUARES

Matriculado
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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAIJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacién del Programa de Formacién: EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE
DERIVADOS LACTEOS
e Codigo del Programa de Formacién: 96151514

e Nombre del Proyecto: UNIDAD PRODUCTIVA EN PROCESAMIENTO Y
COMERCIALIZACION DE DERIVADOS LACTEQOS

e Fase del Proyecto: PLANEAR

e Actividad de Proyecto: CONOCER CONCEPTOS Y TECNICAS PARA APLICAR LAS BPM EN LA
ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

e Competencia: APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

e Resultados de Aprendizaje: VALORAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA RELACIONADAS CON LA FABRICACION DE ALIMENTOS

e Duracion de la Guia: 96 HORAS

2. PRESENTACION

Hoy en dia, las medidas para evitar la contaminacién de los alimentos son muy practicas y sencillas y pueden
ser aplicadas de manera exitosa, conociendo reglas simples de seguridad y de calidad. ElI manipulador de
alimentos como agente activo en la cadena alimentaria, tiene el rol fundamental en la seguridad y en la
conservacion de la calidad de los alimentos. Por su actividad laboral tiene contacto con ellos durante todas las
etapas de la cadena alimentaria, y esto hace que necesite una formacion especifica en manipuleo e higiene. Las
enfermedades transmitidas por los alimentos son uno de los problemas de mayor frecuencia en la vida de la
poblacion, y tienen su origen en el mismo acto de manipular los alimentos en cualquier etapa de la cadena
alimentaria.

GFPI-F-135 V01
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
e Descripcion de la(s) Actividad(es)
- Conocer y aplicar los conceptos de las BPM en la planeacion de los procesos productivos
e Ambiente Requerido

- Elambiente de formacion debe encontrarse en buena condicién y cumplir con todas las normas
de seguridad y ambientales.

e Materiales

Copias, impresiones, marcadores, resaltadores, papel bond, cartulina, lapices y borradores. —

ESTRUCTURACION DIDACTICA DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAIJE
Actividades de Reflexion inicial.

- Acontinuacion realizamos la presentacion personal de cada uno, su nombre y expectativas del
curso.

Actividades de contextualizacion e identificacion de conocimientos necesarios para el aprendizaje.
Con su grupo de trabajo, desarrolle sin recurrir a ningln tipo de consulta, texto, lectura etc. Lo
siguiente:

1. Que entiende por: procesamiento, microempresa, microempresario, ventas, intoxicacion,
infeccion, bacteria. Y cite un ejemplo de cada uno

2. Que entiende por Buenas Practicas de Manufactura.

3. Que entiende por Emprendimiento, comercializacion y ¢Que es unidad productiva?

GFPI-F-135 V01
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Actividades de apropiacion y transferencia del conocimiento.

ACTIVIDAD.

ACTIVIDAD

+¢ Lea el material de consulta LA INDUSTRIA LACTEA vy resuelva el
cuestionario adjunto.

e Sobre la lectura, consulte por otros medios la situacion de produccion y consumo de los
derivados lacteos per céapita en las regiones o departamentos cercanos al departamento
de la guajira y elabore un cuadro comparativo entre La guajira y estas regiones.

e Teniendo en cuenta el cuadro que resulta de la consulta, exponga su punto de vista
acerca de las oportunidades, amenazas, fortalezas o debilidades que pueda presentar
la actividad de la transformacion de la leche en el departamento de La Guajira.

% Lea el material de consulta ANALISIS FISICO - QUIMICO DE LA LECHE, y
resuelva el cuestionario adjunto.

¢ Lea el material INGREDIENTES ESENCIALES en la elaboracion de productos

lacteos y resuelva el cuestionario adjunto.
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Evidencias de Aprendizaje

Criterios de Evaluacion

Técnicas e Instrumentos de
Evaluacion

Evidencias de Conocimiento

Desarrollar de taller practico para

descubrir el entorno  sus
necesidades y los problemas que
generan, para identificar una idea

de negocio como posiblesolucion.

Evidencias de Desempenio:

Participar activamente en las
actividades aportando puntos de
vista propios acerca del tema con
aporte de ejemplos préacticos y
cotidianos

Evidencias de Producto:

Comprender, interpretar y aplicar
los términos y conceptos de
pruebas sensoriales y pruebas
fisicoquimicas de la leche

comprende las pruebas
sensoriales que se realizan
sobre la leche como materia
prima

identifica ideas de negocio,
acorde con las necesidades del
entorno y las alternativas de
inversion existentes

comprende los ingredientes
basicos y sus funciones en la
elaboracion de los derivados
lacteos

interpreta y aplica las pruebas
fisicoquimicas aplicadas en la
leche

TECNICA: Formulacion de
preguntas

INSTRUMENTO: Cuestionario

TECNICA: Observaciéon directd
INSTRUMENTO: Cuestionario

TECNICA: Observacion directa
INSTRUMENTO: Cuestionario

GFPI-F-135 V01
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GLOSARIO DE TERMINOS

MATERIA PRIMA: Se conocen como materias primas a la materia extraida de la naturaleza y que se
transforma para elaborar materiales que mas tarde se convertiran en bienes de consumo.

Es la que obtenemos de la naturaleza, para poder elaborar productos, y es fundamental para la creacion
de productos de todo tipo. Las industrias venden productos elaborados por medio de la materia prima;
por ejemplo: para elaborar un mueble de madera lo principal es la madera (materia prima), que se extrae
del arbol, en estado natural.

REGISTRO: refiere al asiento de una informacion cualquiera y concreta

AGUA POTABLE: Agua que puede consumirse con garantias sanitarias y que cumple los requisitos de
la OMS, contenidos en la “Internacional Standard For Drinking Walter “(OMS 1997). Ausencia de
patdgenos, pero puede existir microorganismos productores de alteraciones de los alimentos.

DESINFECTANTE: agente fisico o0 quimico empleado en la desinfeccion

DESINFECCION: Destruccion de microorganismos a un nivel tal que no dé lugar a contaminacion
peligrosa de los alimentos que contacten con las superficies desinfectadas.

DETERGENTE: Agente de limpieza como el jabon o cualquier preparado organico, liquido o sélidos
sintéticos hidrosolubles, capaz de emulsionar aceites, mantener particulas en suspension y actuar como
humectante.

CONTAMINACION: Transmision directa o indirecta de microorganismos dafiinos a productos
alimenticios.

HIGIENE: condiciones o practicas de aseo que ayudan a mantener la calidad del alimento y la salud del
consumidor.

SUCIEDAD: Es todo residuo que al final de los procesos queda adherido a los techos, pisos, equipos,
mesas, utensilios etc., y esta constituido basicamente por materia organica del producto que se procesa.

LIMPIEZA: eliminacion de residuos alimenticios, polvo, grasas u otras materias, mediante el fregado y
lavado con agua, jabdn o un detergente adecuado.

RESIDUO: Restos de los productos de limpieza y desinfectantes que quedan en los equipos y utensilios
después de las operaciones de higiene.

EMPRENDER: Empezar hacer alguna cosa, especialmente cuando exige tiempo y esfuerzo.

EMPRENDIMIENTO: el emprendimiento surge como un proyecto personal al cual se le atribuyen
esfuerzos para desarrollarlo y muchas veces también suele implicar el sorteo de obstaculos y3iffi€uitaded
para llevarlo a buen puerto.
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EMPRENDEDOR: Persona con capacidad de visualizar oportunidades de mercado y de articular los
recursos necesarios para poner en marcha una actividad productiva. EI emprendedor espera obtener a
cambio una retribucion que estd fundamentada en la maximizacion del valor empresarial de su iniciativa.

LIDERAZGO: una influencia que se ejerce sobre las personas y que permite incentivarlas para que
trabajen en forma entusiasta por un objetivo comin. Quien ejerce el liderazgo se conoce como lider.

TRABAJO EN EQUIPO: es un conjunto de personas que se organizan de una forma determinada para
lograr un objetivo comun.

CREATIVIDAD: La creatividad es el proceso de presentar un problema a la mente con claridad (ya sea
imaginandolo, visualizdndolo, suponiéndolo, meditando, contemplando, etc.) y luego originar o inventar
una idea, concepto, nocion o esquema segun lineas nuevas o no convencionales. Supone estudio y reflexion
mas que accion.

INNOVACION: Aplicacion de nuevas técnicas o procesos productivos. Introduccion de nuevos
productos, procesos 0 servicios en el mercado que abran la posibilidad de producir los mismos bienes
utilizando menores recursos, bienes nuevos o de mejor calidad, constituyendo un elemento importante para
el crecimiento econémico.

CADENA PRODUCTIVA: Es el conjunto de agentes y actividades econémicas que intervienen en un
proceso productivo, desde la provision de insumos y materias primas, su transformacion y produccién de
bienes intermedios y finales, y su comercializacion en los mercados internos y externos.

CAPITAL SEMILLA: Fondos para apoyar el arranque inicial de una empresa (fase inicial, o de
“semilla”)

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

http://sobreconceptos.com/index.php?s=materia+prima
Manual de Manipulacion de Alimento. Disponible en Internet en http://
www.slideshare.net/vicmorni/manual-bsico-del-manipulador-de-alimentos-11525557 .

Manipulacién de Alimento. Disponible en Internet en http:// saludocupacional-colombia.com/manipulacién-
de-alimentos/

Higiene, proteccion y Manipulacion de Alimento. Disponible en Internet en
http://www.emagister.com/curso-higiene-proteccion-manipulacion-alimentos/manipulacion-alimentos-
decreto-3075-1997

(Diego Rivadeneira, 2012) pagina principal Empresa y Actualidad, tomado de



http://sobreconceptos.com/index.php?s=materia%2Bprima
http://www.slideshare.net/vicmorni/manual-bsico-del-manipulador-de-alimentos-11525557
http://www.emagister.com/curso-higiene-proteccion-manipulacion-alimentos/manipulacion-alimentos-decreto-3075-1997
http://www.emagister.com/curso-higiene-proteccion-manipulacion-alimentos/manipulacion-alimentos-decreto-3075-1997
http://www.blogger.com/profile/07853916130214268416
http://empresactualidad.blogspot.com/2012/03/comercializacion-definicion-y-conceptos.html
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CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | Nombres: RAFAEL Instructor de: | Centro
CAMARGO MENDOZA Agroindustria Agroemprearial
y acuicola
04/08/2020

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar Unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha | Razén del Cambio

Autor (es)
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